附件4

部分不合格项目解读

1.蔬菜干制品中山药片不合格项目铅(以Pb计)

铅是最常见的重金属元素污染物之一。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017）中规定，山药中铅的最大限量值为1.12mg/kg（按浓缩率折算）。超标原因可能是其生长过程中由于土壤或水受到污染，富集了环境中的铅元素。

2.腌腊肉制品不合格项目亚硝酸盐(以亚硝酸钠计)

亚硝酸盐可用于食品防腐、护色，使用在肉制品中可抑制肉毒杆菌的生长。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》 （GB2760-2014）中规定，腌腊肉制品中亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）的限量值为30mg/kg。腌腊肉制品中亚硝酸盐超标的原因，可能是企业为改善产品色泽，弥补加工卫生条件不佳，延长产品保质期而超限量使用。

3.馒头中不合格项目糖精钠、河粉中不合格项目脱氢乙酸及其钠盐

糖精钠属于甜味剂，脱氢乙酸及其钠盐属防腐剂，《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB2760-2014）规定，发酵面制品中不得添加糖精钠，米面制品不得添加脱氢乙酸及其钠盐。糖精钠、脱氢乙酸及其钠盐超标原因可能是为改善口感、延长保质期，在加工过程中违规添加。

4.蔬菜中不合格项目噻虫胺、噻虫嗪

噻虫胺属新烟碱类杀虫剂，具有内吸性、触杀和胃毒作用；噻虫嗪是烟碱类杀虫剂，具有胃毒、触杀和内吸作用，对蚜虫等有较好防效。蔬菜中噻虫胺、噻虫嗪残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。

5.蔬菜中不合格项目苯醚甲环唑

《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，苯醚甲环唑在柑和芹菜中的最大残留限量值分别为0.2mg/kg、3mg/kg，超标原因农户对使用农药的安全间隔期不了解，从而违规使用或滥用农药。

6.蔬菜中不合格项目倍硫磷

倍硫磷是有机磷神经毒剂，对害虫具有触杀和胃毒作用，对蚜虫等有较好防效。 《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，倍硫磷在豆类蔬菜中的最大残留限量值为0.05mg/kg。豇豆中倍硫磷残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
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