不合格项目解读

苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)作为一种食品防腐剂，对霉菌具有较强的抑制作用，长期大量食用苯甲酸及其钠盐超标产品，可能对人体健康产生一定影响。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）规定酱腌菜苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)添加量不大于1g/kg。

白酒甜蜜素超标：个别企业为降低生产成本，或为改善产品的口感，在白酒中添加甜蜜素等甜味剂来调节风味，或者购入了含有甜蜜素的白酒为原料生产加工所致。长期过量食用甜蜜素超标的食品，可能会对人体健康造成一定影响。
卤肉制品亚硝酸盐超标：亚硝酸盐在腌制食品时，能使肉制品具有弹性,口感良好,消除原料肉的异味,提高产品品质。还能使肉制品呈现诱人的鲜红色,延长保质期。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）规定亚硝酸盐最大使用限量为30mg/kg。
